Zprava o vysledcich krajské priority zamérené na provozovny s expedici pokrmii

V prabéhu roku 2018 byly pracovniky Krajské hygienické stanice Kralovéhradeckého kraje se sidlem
v Hradci Kralové provedeny kontroly s cilem ovéfit tiroven zajisténi zdravotni nezavadnosti pokrmil
vyrobenych v zafizenich poskytujicich stravovaci sluzbu s expedici pokrmii.

Dtivodem byly informace zjisténé prostfednictvim internetu, tisku a z kontrolni ¢innosti o rozsifovani
vyrobni ¢innosti v provozovnach stravovacich sluzeb o expedici, resp. o navySovani mnozstvi
expedovanych pokrmi bez zajisténi podminek pro bezpecnost pokrmi, oblibenost tohoto typu
stravovani u senioril, tedy u spotiebiteld se zvySenou citlivosti k infekcim, a podnéty spotiebitelti
indikujici moznou souvislost zdravotnich potiZi spojenych s konzumaci dovezenych pokrmd.

Kontroly byly zamétené na ovéfeni zajisténi podminek pro danou ¢innost (zejména kapacitni moznosti,
technické vybaveni k zajisténi bezpecné teploty pokrmil), dodrzeni teplotniho fetézce ve fazich vyroby,
kompletaci a expedici pokrmi, na Cistotu pfepravnich oballi a vozidel. Na zdklad¢ zjisténi byla
posouzena ucinnost postupti zalozenych na zasadach HACCP aplikovanych v kontrolovanych
potravinaiskych podnicich.

V ramci krajské priority bylo zkontrolovano 24 provozoven stravovacich sluzeb s expedici pokrmi
rizného typu (zajist'ujici stravovani zameéstnanct 13x, ve zdravotnickych zafizenich 2x, v zafizenich
socialnich sluzeb 2x, centralni kuchyné bez konzumace na misté 4x, restaurace 5x) a bylo provedeno
celkem 26 kontrol, z toho 2 opakované pro ovéieni odstranéni zjisténych nedostatkd. Pti kontrolach
bylo provedeno 174 méteni teplot pokrmii.

Pochybeni byla zjisténa v 10 provezovnach vsech typt (1x zafizeni socialnich sluzeb, 1x zdravotnické
zafizeni, 4x stravovani pro zameéstnance, 3x centralni kuchynég, 1x restaurace).

34 Nejcastéji se jednalo o nedodrZeni podminky udrzovat pokrmy v teplém stavu po dobu
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uvadeéni do obehu, rozvozu nebo piepravy tak, aby se dostaly ke spotfebiteli co nejdrive,
a to za teploty nejméné +60 °C.
Nevyhovujici teplota byla zjisténa u 58 pokrmi (33 %), z nichZ naprosta vét$ina byla
jesteé ve fazi pred expedici. U n€kterych pokrmtl byly naméteny teploty, pii kterych mtize
dochazet k pomnozeni mikroorganizmi a tvorb¢ enterotoxind.

Teplota

pokrmut Pocet méreni
Vyhovél 116 (67%)
Nevyhovél 58 (33%)

Pricinou byly zejména nespravné nastaveny rezim ve féazich vyroby, kompletace a expedice
(nedostatecné, resp. nefunkcni vybaveni prostiedky pro udrzeni pokrmil v teplém stavu, ¢asové prodlevy
po kompletaci a pri expedici) a nedostateéna kontrola teplotniho fetézce.


https://www.puhy.cz/digitalni-vpichovaci-teplomer-pokrmu-sunartis-e520-116608.html

Kromé nevyhovujicich teplot pokrmti se zavady tykaly neudrZzovani zafizeni nebo prostor v Cistoté
a dobrém stavu, skladovani a doby spotieby potravin, ochrany potravin a pokrmt pied kontaminaci,
oznacovani produktli a zavedeni a dodrzovani stalych postupti na zasadach HACCP.

Prehled zi'iéténi ch zavad
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HACCP

Ochrana pred kontaminaci

Udrzovani provozu a zafizeni v Cistoté
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Dodrzeni doby spotieby
Znaceni produktt
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Za zjisténé nedostatky byly uloZeny pokuty v celkové vysi 41 500 K¢.

Provozovatelé provedli napravna opatfeni k zajisténi bezpecnych teplot pokrmti, napt. zvySeni teplot
pokrmti, zménu rezimu kompletace pokrml pifed expedici, zkraceni jednotlivych tras rozvozu,
zakoupeni zafizeni k udrzovani pokrmil v teplém stavu (termoporty, vyhiivané voziky, skiing).
Upravené postupy a zmény zapracovali do dokumentace HACCP.

V ramci kontrol bylo potvrzeno, Ze v mnoha provozovnach spole¢ného stravovani dochazi k navySovani
kapacity vyroby o pokrmy pro expedici. Jedna se o expedici pokrmtl v gastronadobach do vydejen
zaméstnanci a dale o expedici v jidlonosi¢ich nebo jednordazovych obalech. Dovoz pokrmi
v jidlonosicich je Casto vyuzivan malymi firmami, kde neni mozno vydej v misté zabezpecit, a dale
jednotlivei. Vzhledem k neuspokojivym vysledkiim a zjisténym zavaddm je nutné cilit dozor do oblasti
expedice pokrmil, zejména na kontrolu neporusovani teplotniho fetézce, i v nasledujicim obdobi.
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